Hrozno:

Garganega

Oblast: 7 historickej zony Classico, ktord lezi medzi
malebnym stredovekym mestom Soave a
Monteforte d'Alpone.

Vinifikdcia

a zrenie: v ocelovych nadrziach.

Farba:  svetla slamovo Zlta

Vona:  kvetinova chut s jemnymi odtiefimi bieleho ovocia,
najma jablka.

Chur: harmonickd, lahodnd, mimoriadne elegantnd a
prijemna, spéja kyslu sviezost s prichutou horkych
mandli.

Alkohol- 12,5% obj.
Objem. 375 ml - 750 ml - 1500 ml
Uve: Garganega.
Provenienza:  vigneto situato nell'area storica che comprende
solo i 2 comuni di Soave e Monteforte d’Alpone.
Affinamento:  in acciaio.
Colore:  giallo paglierino brillante.
Profumo:  floreale-fruttato, con note delicate di frutta bianca, mela in
particolare.

Sapore:  armonico, sapido, di estrema eleganza e piacevolezza,
coniuga la freschezza acida con un finale di mandorla tipica
del vitigno.

Alecool: 12,5% vol.
Formati: 375 ml - 750 ml - 1500 m

Grapes:  Garganega.

Origin: ~ from the historic Classico zone, which lies
between the quaint medieval town of Soave
itself and the Monteforte d’Alpone.

Fining:  in stainless steel tanks.

Colour:  bright straw yellow.

Bouquet:  floral flavour with delicate hints of white fruits,
especially apple.
Flavour: — harmonic, savoury, extremely elegant and

Aleohol content:
..
Size:

pleasant, it combines acid freshness with bitter
almond after taste typical of this variety of vine.
12,5% vol.

375 ml - 750 ml - 1500 ml

ROCCASVEVA

SOAVE CLASSICO DOC




