Hrozno: Montepulciano 100%.

Prezentdcia: Vino je tradi¢nym produktom oblasti Abruzzo. Vyskytuje sa
v réznych variaciach, niektoré zahffiaju aj pridanie likéru.

V naSom pripade bolo pouzité vylu¢ne vlastné Montepulciano d'A-
bruzzo, do ktorého sa pridava visnovy sirup.

Farba: rubinovo ¢ervend s purpurovym iskrenim SOTTOSOPRA

Vino ed Amarene

Vona: velmi intenzivne ¢ervené ovocie spolu s kakaovymi tonmi.

Chut: elegantna, makka a svieZa. Prijemna kyslost, vdaka ktorej je chut
este prijemnejsia.

Parovanie: Vynikajtce s pecivom, ¢okoladovymi dezertmi, ovocnymi kolaémi.
Podévajte studené.

Uve: Montepulciano 100%.

Presentazione: Il vino con Amarene € un prodotto della tradizione
Abruzzese, e si trova in diverse varianti, alcune delle quali prevedono
anche I' aggiunta di liquore. Nel nostro caso viene utilizzato esclusiva-
mente il nostro Montepulciano d' Abruzzo, cui viene aggiunto uno sci-
roppo ottenuto dalle Amarene.

Colore: Rosso Rubino con riflessi Amaranto

Naso: Molto intenso, frutti rossi insieme a note di cacao.

Gusto: Molto elegante e morbido, piacevole e fresco con
una bella acidita che lo rende ancora piu gradevole.

Abbinamenti: Ottimo con pasticcini, dolci al cioccolato, crostate

di frutta. Inoltre anche con formaggi erborinati. Servire freddo.
Sotto— “Sopia

Grapes: Montepulciano 100%.

Presentation: Wine with sour cherry is a traditional product of
Abruzzo region. There are different version, even including some
liguor addition. In our case, we use esclusively our Montepulciano D'
Abruzzo, which we just add some Sour Cherry syrup.

Colour: Deep ruby colour with amaranth reflections
Nose: Very intense, with red fruits and cocoa hints

Taste: Very elegant and smooth, pleasant and fresh
with nice acidity and well balanced.

Pairing: Great with pastries, chocolate cakes and fruit pies. Also nice
with veined cheeses. To be served chilled.



